7_
- SEMAINE DU 7 AU 13 AVRIL 2025

ccompagn’age

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A
Macédoine de ?egumes Cervelas ravigote Endive mimolette Rillettes de thon Concombre bulgare (Euf mayonnaise Roulade (.16 volaille
mayonnaise cornichon
Sauté de veau aux Paupiette de volaille au Sauté de porc a . . Jambon braisé jus au | Langue de beeuf sauce
. . Paella de 1a mer , Poisson pané citron
petits oignons jus I'estragon thym tomate
Pommes Rosti Julienne de 1égumes Poelizrcéztif;mes Pommes vapeur Brocolis Printaniere de 1égumes

. . Fromage blanc nature + . . . Fromage blanc nature +
Yaourt aux fruits mixés Fourme d'Ambert £ Brie Fromage blanc aux fruits Coulommiers &

sucre sucre

. ) . . ) . Gateau cake a la noix . ) ) .. )
Fruit de saison Eclair café Fruit de saison de coco Fruit de saison Semoule au lait Tarte croisillon abricot
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ccompagn’age

SEMAINE DU 14 AU 20 AVRIL 2025

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A
. . Salade verte aux Salade de perles A " . Terrine de poisson
Betteraves vinaigrette Tarte aux poireaux N . Carottes rapées vinaigrette Crépe forestiere R . .
crolitons arlequines créme citronnée
Blanquette de veau Escalope viennoise Saucisse Toulouse Algullle'ttes de poulet a Filet de colin sauce Escalope': de yolallle Aggeau s'ailuce
l'estragon curcuma aux petits oignons printaniere

Duo de haricots en
persillade
Fromage blanc aux
fruits

Riz bio créole Lentilles cuisinées

Saint Nectaire Brebis creme

Ile flottante Fruit de saison

Tarte aux pommes

Petits pois carottes
Yaourt aux fruits mixés

Fruit de saison

Pommes vapeur
Emmental

Compote pomme péche

Courgettes persillées
Yaourt aux fruits

Fruit de saison

Polenta moelleuse

Fromage blanc faisselle
+ sucre

Giteau au chocolat
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SEMAINE DU 21 AU 27 AVRIL 2025

ccompagn’age

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A
Ar;;(::il;i;sni la Salade de lentilles Endive mimolette Cervelas vinaigrette Salade verte aux olives Salade de pates Mortadelle cornichon
Emincé df: dinde a la Pavé de poisson Roti de porc a la Cuisse de Poulet roti au Merlu aux petits Iégumes Cordon bleu Paupiette de dinde jus
créme bordelaise moutarde jus au thym
Pommes Rosti Melar.lge lejgumes Pommes d? terre Poélée de 1égumes Riz créole Brocolis Harlcgt§ b,lancs
printaniers boulangeres cuisinés
Brie Fromage l?lanc aux Fromage frais ail & | Fromage blanc nature Fromage Le Roussot Fourme d'Ambert Fromage blanc nature
fruits fines herbes + sucre + sucre

Salade d'orange a la
cannelle

Fruit de saison

Compote pomme fraise

Fruit de saison

Flan vanille nappé
caramel

Fruit de saison

Tarte sablée au citron
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SEMAINE DU 28 AVRIL AU 4 MAI 2025

ccompagn’age

ter MAL |

5 VENDREDI

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI SAMEDI DIMANCHE
MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A
Radis beurre Taboulé oriental Tomate V%n.algrette Rlllette§ de porc (Euf mayonnaise Salade de harlcpts Terrine de legumes
basilic cornichon blancs au cumin mayonnaise
Boulette.s d.e vead Roti de dinde au jus Saucisse Toulouse Paella de la mer Pané crousti fromage Lasagnes aux légumes Algulllettes. de volaille
mexicaine pesto au jus
Pétes torsades Salsifis forestier Lentilles a la paysanne Julienne de 1égumes Riz pilaf

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Coulommiers

Compote de fruits

Yaourt aux fruits mixés

Fruit de saison

Biiche du Pilat

Ile flottante

Fromage blanc aux fruits

Fruit de saison

Brebis creme

Compote de fruits

Fromage blanc faisselle
+ sucre

Tarte aux pommes




