
MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A

Tarte à l'oignon Poireaux vinaigrette
Rillettes de porc 

cornichon

Betteraves & pommes 

bio vinaigrette
Taboulé oriental

Carottes râpées 

vinaigrette

Saucisson à l'ail 

cornichon

Jambon braisé jus au 

thym

Quenelles de brochet 

sauce nantua 
Filet de poulet forestier

Boulettes de bœuf 

sauce tomate
Colin sauce safrané Cordon bleu

Normandin de veau 

sauce chasseur

Courgettes à l'italienne Riz bio créole Blettes persillées
Pommes de terre 

persillées

Choux fleurs bio 

persillés
Pâtes fusilli bio Polenta moelleuse

Pont l'évêque Yaourt nature + sucre
Fromage fondu Le 

Carré
Vache qui rit bio Yaourt aux fruits Brebis crème

Fromage blanc faisselle 

+ sucre

Fruit de saison Salade de fruits Fruit de saison Tarte bressane au sucre Fruit de saison Compote de fruits bio Tarte sablée au citron

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

                      SEMAINE DU 2 AU 8 MARS 2026

LUNDI



MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A

Céleris rémoulade
Salade pommes de terre 

provençale
Endive bio vinaigrette Salade verte

Salade de pois chiches 

aux olives
Concombre bulgare Croisillon champignons

Sauté de poulet au jus Lieu rôti tomate citron
Rôti de dinde jus aux 

herbes
Choucroute garnie Poisson meunière Poulet rôti

Paupiette de veau aux 

petits oignons

Pommes Rösti
Brunoise légumes du 

soleil
Haricots blancs Julienne de légumes Mélange céréales bio

Gratin de pommes de 

terre

Yaourt aromatisé Bûche du Pilat
Fromage blanc nature + 

sucre
Cantal

Yaourt bio aromatisé 

citron
Petit moulé nature

Fromage blanc nature 

bio + sucre

Fruit de saison Ile flottante Fruit de saison Compote de poires Fruit de saison Flan caramel Crumble

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

                      SEMAINE DU 9 AU 15 MARS 2026

LUNDI



MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A

Betteraves vinaigrette Mortadelle cornichon Céleris bio rémoulade
Duo chou carotte bio 

vinaigrette
Taboulé oriental bio

Champignons à la 

grecque

Rillettes de porc 

cornichon

Poulet à l'estragon
Sauté de bœuf aux 

poivrons

Moelleux de volaille 

sauce poivre vert
Boudin aux pommes Poisson pané citron Escalope viennoise Paella de la mer

Semoule bio Courgettes persillées Pâtes coquillettes bio
Purée de pommes de 

terre
Haricots verts persillés

Haricots blancs 

cuisinés

Fromage blanc aux fruits Yaourt aux fruits mixés Fromage Madame Loïk
Fromage blanc aux 

fruits

Fromage blanc nature + 

sucre
Fromage Le Roussot

Fromage blanc faisselle 

+ sucre

Fruit de saison Eclair vanille Fruit de saison Fruit de saison
Salade d'orange aux 

épices
Gâteau de semoule Baba au rhum

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE

                      SEMAINE DU 16 AU 22 MARS 2026

LUNDI



MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A

Artichauts vinaigrette Œuf mayonnaise Betteraves vinaigrette Endive aux noix Salade de blé provençal Friand fromage Cervelas vinaigrette

Emincé de dinde jus aux 

herbes

Croque monsieur & salade 

verte
Sauté de porc dijonnaise

Paupiette de veau sauce 

crème
Nuggets de poisson citron

Normandin de veau 

bourgeoise

Escalope de volaille à 

l'orientale

Pommes Rösti Semoule bio Pennes bio Ratatouille niçoise Petits pois aux oignons Pâtes macaronis bio

Fourme d'Ambert
Fromage blanc nature + 

sucre
Bûchette de lait mélangé Fromage blanc aux fruits Camembert Yaourt aux fruits Fromage blanc nature bio

Crumble Fruit de saison Mousse au chocolat Fruit de saison Ile flottante Fruit de saison Eclair café

                      SEMAINE DU 23 AU 29 MARS 2026

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHELUNDI


