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ccompagn’age

SEMAINE DU 1er AU 7 JUIN 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A
Salade de pommes de terre Salade verte & olive Pizza margherita Salade coleslaw Salade de riz bio Pastéque Salade de fenouil
provengales

Filet de poisson meuniére
Carottes persillées
Chanteneige bio

Bio créme dessert chocolat

Blanquette de veau

BI¢ fagon créole

Fromage blanc nature +
sucre

Melon

Cuisse de poulet roti
Brocolis bio
Vache qui rit bio

Eclair au café

Boudin aux pommes

Purée de pommes de
terre

Yaourt nature + sucre

Fruit de saison

Pavé de poisson mariné
provengal

Ratatouille
Gouda bio

Mirepoix de péches

Filet de volaille au jus
Coudes a la tomate
Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Moussaka

Riz créole

Fromage blanc nature
bio + sucre

Tarte pomme rhubarbe
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SEMAINE DU 8 AU 14 JUIN 2026

ccompagnage

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A
Poireaux vinaigrette Saumssgn a lail/ Melon Paté de campaghe / Tomate bio mozarella Tarte a I’oignon Terrine d'e 1égumes

cornichon cornichon sauce ciboulette
Boulettes de beeufala | Roti de dinde froid | Saucisse fumée fagon | Aiguillettes de poulet . oy Paupiette de veau aux | Cuisse de poulet sauce
. . e Poisson meunicre )
tomate mayonnaise rougail sauce épicée olives chasseur

Pates pennes bio
Brie bio

Fruit de saison

Brunoise de 1égumes
Cantal

Pomme cuite caramélisée

Riz bio créole

Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Petits pois carottes
Pont I’évéque

Compote de fruits

Pommes Rosti

Yaourt aromatisé bio
abricot

Fruit de saison

Aubergines a la tomate
Fromage Le Roussot

Salade de fruits

Polenta moelleuse

Yaourt nature bio +
sucre

Crumble
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SEMAINE DU 15 AU 21 JUIN 2026

ccompagn’age

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A
Radis beurre Rillettes de thon Salade verte Cervelas vinaigrette | Chou blanc mimolette Salade mexicaine Macédoine de ?egumes
mayonnaise
. Pavé de poisson Pates bio a la Escalope de volaille au Dos de colin Aiguillettes de poulet | Langue de beeuf sauce
Saucisse Toulouse o . ; . .
napolitain bolognaise jus grenobloise crousty piquante
Purée de pomrmes de Blettes en persillade Har’1 .COt.S verts a Purée de paFates douces Poélée de légumes Pétes torsades
terre bio l'italienne bio
Emmental bio Yaourt nature + sucre Tomme noire Yaourt bio aromatisé Fourme d'Ambert | Yaourt aux fruits mixés Fromage blanc nature

Compote de fruits bio

Fruit de saison

Flan vanille nappé
caramel

Fruit de saison

Clafoutis aux pruneaux

Fruit de saison

bio + sucre

Tarte sablée au citron
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ccompagn’age

SEMAINE DU 22 AU 28 JUIN 2026

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A MENU A
R .. . . Champignons a la Terrine de 1égumes
Crépe fromage Melon Taboulé oriental Mortadelle cornichon | Salade verte aux olives .
grecque sauce cocktail
Jambon braisé jus au Emincé de dinde Quiche lorraine & Sauté de poulet a la Merlu sauce Sauté de porc aux 4 | Aiguillettes de volaille
thym dijonnaise salade verte chinoise armoricaine épices sauce forestiére
Carottes bio persillées Pates Coqu}uettes bio M¢élange céréales bio Pommes. d,e terre Purée de céleris Polenta moelleuse
basilic persillées
i - . io +
Fromage fra.ls Madame | Fromage blanc nature Camembert Yaourt nature + sucre Gouda bio Yaourt aux fruits Yaourt nature bio
Loik sucre sucre

Bio creme dessert chocola

Fruit de saison

Compote de poires bio

Fruit de saison

Flan vanille nappé
caramel

Fruit de saison

Baba au rhum




